
de cine 2014del 17 al 26 
de octubre

establecimientos participantes
ZONA PLAZA MAYOR

1.   CAFETERÍA MOLINERO
C/ María de Molina, 22	
Bienvenidos al Sur	
Milhoja de berenjena al horno con 
provolone y salsa napolitana

2.   La Garrocha	
C/ Zúñiga, 21	
Resacón en las Vegas	
Bloody Mary con salpicón de berberechos, 
gambas, granizado de apio y berenjena

3.   La parrilla de San 
Lorenzo 	
C/ Pedro Niño, 1	
El lute, camina o revienta	
Bocadito de salmón negro, alga wakame y 
calamar con mayonesa de mango

4.   Ágora	
C/ Pedro niño, 1	
El niño	
Baguetina de carpaccio de gambas con aceite 
de caviar

5.     Wabi-sabi taberna 
japonesa	
Plz. Martí y Monsó esquina calle Comedia	
Cuentos de Tokio	
Sushi en forma de flor con salmón Noruego, 
pepino y cebollino

6.    Brasería Poniente	
Plz.de Poniente, 5	
Cerdos y diamantes	
Gijas de chorizo, huevo y pan

7.   Taberna Casa Marcela	
C/ Jorge Guillén, 2	
Cuatro bodas y un funeral	
Anchoas blancas preparadas y aderezadas 
con arroz negro sobre pan especial 

8.   Triana
C/ Dulzainero Ángel Velasco, 1	
El hombre que miraba fijamente a 
las cabras	
Carrillera ibérica, cebolla, zanahoria, pan, 
patata, vino, ajo y pimientos

9.   La Tahona	
Plz. Martí y Monsó, 4	
El silencio de los corderos	
Manilla de lechazo tostada con puré de 
cominos y salsa de chorizo

10.     Belmondo Kitchen & 
bar	
Plz. Martí y Monsó, 1
La naranja mecánica	
Naranja, lima, ginebra y merengue

11.     Los Zagales
C/ Pasión, 13	
Forrest Gump-a	
Croquetina de gamba

12.   La Criolla	
C/ Calixto Fernández de la Torre, 2	
El Chef	
Huevo con caviar

13.   El Buen tapeo de Bimi
C/ Correos, 4	
El Coloso en llamas	
Tosta sorpresa

14.   El Capricho	
C/ Correos, 6	
El secreto de sus ojos	
Secreto ibérico glaseado con naranja y 
romero sobre crema de boletus y reducción 
de vino tinto

15.     restaurante Herbe	
C/ Correos, 6	
A través de los olivos	
Carpaccio de ternera con su esencia de 
aceituna y acompañamiento

16.   Casa Tino	
C/ Manzana, 4
	
17.   La Cantina	
Plz. Mayor, 21
Quién engañó a Roger Rabbit	
Coditos de conejo, zanahoria y sésamo

18.     Ole con ole	
Plz. mayor, 6	
Mejor imposible	
Nido de patatas fritas caseras con huevo de 
codorniz

19.   La Mina	
C/ Correos, 7	
Sin reservas	
Vieira a la plancha con crema de “ azafrán” 
y chips de jamón

20.     Zamora	
C/ Correos, 5	
Evasión en la granja	
Bola crocanti de pollo con almendra, 
mostaza, cebolla, salsa de soja y sal

21.   Bar Tito´s	
C/ Jose Antonio Primo de Rivera, 5
La muerte tenía un precio: 3€	
Torta de queso al Verdejo con anchoa en 
salazón casera y uva

22.   Bar Restaurante Jero	
C/ Correos, 11	
Regaliz de palo	
Rollito de bacon con punta de espárrago y 
salsa de regaliz

23.   Brasería el Adobo	
C/ Alarcón, 5	
Big fish	
Ventresca de sardina y mejillón

24.   El Hueco	
C/ Ferrari, 5	
Sangre y arena
Ravioli de toro y arena de calabaza con 
espuma de parmenpier de patata

25.   Taberna Sabor taurino	
C/ Platerías, 9	
Babe, el cerdito valiente	
Lomo de cerdo, patatas chip , mahonesa, 
melocotón y lechuga

26.   Colombo	
C/ Ebanistería, 2	
Atrápame si puedes	
Hojaldre de cangrejo con langostinos, 
pulpo y salsa

27.   El Nogal	
C/ Conde Ansúrez, 10-12
		
28.   Rincón del Val	
Pza. del Val, 1
Buscano a Nemo
Clásico bacalao con tomates de la huerta 
del Tera acompañado de patata panadera

29.   La Triqueta	
C/ Conde Ansúrez, 12	
Fuera de carta	
Milhojas de magret de pato y calabacín con 
cebolla caramelizada, reducción de vinagre 
de módena y escamas de mar 

30.   Dos mujeres al borde de 
un ataque de nervios	
C/ Francisco Zarandona, 4	
Mujeres al borde de un ataque de 
nervios	
Mini hamburguesa de buey para ponerse de 
los nervios

31.     El balcón de las 
Médulas	
Plz. de los arces, 5	
Cavernícola	
Brocheta de lomo de ternera a la piedra

32.     Ángela	
C/ Doctor Cazalla, 1	
Breezy ¨Primavera en otoño¨	
Mousse de aceitunas, bacalao marinado, 
anchoa, guindilla, sardina ahumada, pan 
candeal, germinados, aceite cebollino y 
mahonesa de Valladolid

33.   Cervantes Copas y Tapas	
C/ Doctor Cazalla, 1	
Sunami	
Patatas - mejillón - maridada – gambas

34.     Don Bacalao	
Plaza Sta. Brígida, 5	
Cyrano de Bergerac	
Tortina de jalea

35.   Tierra Galega	
C/ Esteban García Chico, 2	
El Cracker	
Canapé de troncos de pulpo

ZONA PLAZA ESPAÑA

36.      Restaurante 
María	
C/ Rastro, 1	
Notting hill	
Caballo y Sabueso: Trampantojo de hot dog. 
Mary´s hill: browny de chocolate blanco

37.   Pedro olivar	
C/ Marina Escobar, 5	
La gran familia española	
Brocheta de rape y mejillón sobre tosta de 
centeno con 2 salsas (fría y caliente)

38.   Restaurante Aquarium 
sabores	
Acera de Recoletos s/n	
8 apellidos vascos	
Pelota de ensalada con 7 apellidos vascos 
y dressing foráneo: cogollos de tudela, 
bacalao, alubia tolosarrra, guindilla de 
Ibarra, cabeza de morro, gulas de Aguinaga, 
queso Ideazábal y vinagreta de piñones y pan 
de Valladolid

ZONA TEATRO CALDERÓN

39.   Taberna sixtina	
C/ Angustias, 22	
Titanic	
Frutos de tierra y mar

40.    Trattoria da Nico	
C/ Etxegaray s/n 
El Padrino	
Polpette de Constanza en salsa de tomate 
natural con picadillo de Prosciutto 
acompañadas de pan de ajo

41.   Mesón Don enrique	
C/ Paraíso, 9	
La vida de Brian
Puerro gratinado con queso grouyer 
relleno de venado en salsa de pasas y foie

42.   Taberna el Portón 
desde 1985	
C/ Marqués del Duero, 8	
Lluvia de albóndigas	
Croquetas de chipirón, twister de 
langostinos, salsa alioli, mahonesa y 
zócalo de pan

43.   Bar Patio Triana	
C/ Moros s/n. 	
Alguien voló sobre el nido del cuco	
Ravioli de calabacín relleno de carrillera 
sobre nido de puerro frito

44.   La croqueta - taberna 
del Duero	
C/ Moros s/n. 	
La isla mínima	
Volavent con tartar de salmón, anchoa y 
langostinos

45.   El Capote	
C/ Los moros, 6	
Mar adentro	
Anchoas, pimientos, cebolla caramelizada y 
salsa verde

46.   El Camarín	
C/ Prado, 1	
Ratatouille	
Calabacín, pimiento, tomate, romero y huevo

47.   Kalathos	
Plz. De Portugalete, 3	
Pulp-o-fiction	
Chirpirón relleno de pulpo sobre base de 
patata con alioli

48.    Cuatroplatos	
Plz. De Cantarranillas,
La extraña pareja	
Pulpito a la plancha con vinagreta de 
Choriceros

49.   Taberna la Cárcava	
C/ Cascajares s/n	
Asterix y Obelix	
Tosta con 2 rollitos: salmón relleno de 
queso brie y rollito relleno de paté y 
reducción de tomate

50.   Pispa’s	
C/ Arribas, 2	
La famila Adams	
Empanadillas misteriosas

51.     Puerto Chico	
C/ Nicasio Pérez, 1 - 3	
Towanda	
Tomates verdes fritos con salsa Remoulade

ZONA CINES BROADWAY 
(Pº. ZORRILLA)

52.    Moka
Paseo de Zorrilla, 3	
Jamón, jamón	
Tosta de jamón con foie y manzana

53.   RESTAURANTE CAMPO 
GRANDE	
C/ Gregorio Fernández, 4

54.   Deboca enboca	
C/ Gregorio Fernández, 1
Un toque de canela	
Hojaldre, cremoso de cecina, reineta, helado 
de foie, pipas y canela

ZONA USOS MÚLTIPLES

55.   Restaurante Río Luz 
gastronomía	
Plz. Del Milenio, 1 	
Holocausto caníbal	
Pincho de steak tartar con pipeta de 
salmorejo de remolacha: solomillo de 
ternera, cebolla, mostaza, pepinillo, 
alcaparras, tabasco, yema, remolacha cocida, 
ajo y pan

  Tapa y vino: 3€        Menú Seminci: 15€        Menú “Comer y beber de cine”: 30€        Decoración temática en el establecimiento	www.valladolidhosteleria.com

Tapa y vino: 3€

Menú Seminci: 15€

Menú “Comer y beber de cine”: 30€

votación popular a la ¨mejor tapa de cine¨ 

más información en: www.tueligescongregorio.com/seminci2014

sólo por participar entrarás en el sorteo de 
25 estuches de cinema, 50 estuches de cuatro rayas 
y 48 estuches de copas.

Promoción válida del 17/10/2014 al 26/10/2014 sólo para mayores de 18 años. 
Los ganadores deberán recoger su premio en la Asociación de hostelería de Valladolid, Plaza de la Universidad, 4.
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